
GRIGNOTAGE
Rillette de poulet et toasts

Rillette de saumon et toasts

Camembert 1/2 ou entier rôti au BBQ, charcuteries, pain

Planche de charcuterie, beurre demi-sel, cornichon

Planche de fromage affiné, beurre demi-sel

Planche Mixte, charcuterie/fromage

6,50€

6,50€

12.00/16.00€

12,00€

12,00€

16,00€

ENTRÉES 

PLATS

DESSERTS

Tartare de saumon, avocat, mangue, vinaigrette agrumes & sésame

Mille-feuille de betteraves, mousse de chèvre au miel, herbes fraîches

Salade de camembert rôti, lard grillé, mesclun, vinaigrette aux noix

6 Escargots de Bourgogne, beurre à l’ail

Brioche perdue, caramel beurre salé, marmelade de pomme

Tartelette chocolat, brisure de noisettes, glace pistache

Profiteroles 2 choux, glace vanille, chocolat chaud et chantilly

Assiette de fromages : sélection de 3 fromages, salade, marmelade de fruits

À découvrir une sélection d'apéritifs, de cocktails avec et sans 
alcool mais aussi un large choix de bières.

Ouvert 7/7 Midi & Soir
02 35 07 70 71 

www.restaurant-madame.fr

Brochette de poulet marinée au satay, patate douce confite, légumes rôtis

Travers de porc caramélisé, sauce BBQ maison, pomme au four, crème aux herbes

Tartare de bœuf préparé en salle par nos soins, frites, mesclun

Fish’n chips, cabillaud, purée de petits pois, frites, sauce tartare

Entrée + Plat OU Plat + Dessert 21€ uniquement les midis du 
lundi au vendredi hors jour fériés

Entrée + Plat + Dessert  26€ midis & soirs 7/7j

M EN U  M A D A M E

E N T R É E S  

P L AT S

D E S S E R T S

M EN U  M O N S I EUR

Burrata aux tomates ancestrales et pesto, (salade et vinaigrette citronnée)

Terrine de foie gras, marmelade de pommes flambés, toasts briochés

Ceviche de daurade aux agrumes

12 Escargots de Bourgogne, beurre à l’ail

Côte de veau, jus corsé, ratatouille, écrasé de pommes de terre à l’ail

Magret de canard rôti, jus réduit, ratatouille, mousseline et chips de patates douces

Risotto de St Jacques, poireaux grillés, beurre blanc citronnée

Entrecôte snacké 250g, pomme de terre au four, sauce échalote

Assiette de fromages : sélection de 4 fromages, salade, marmelade de fruits

Moelleux au chocolat coeur coulant, glace vanille

Tarte fine aux pommes, glace caramel beurre salé

Mille-feuille vanille bourbon

Coupe glacée vanille & caramel, pomme façon tatin, biscuit, caramel beurre salé

entrée + plat + dessert  34€ midis et soirs, 7/7 jours
7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€/9,00€

9,00€

9,00€

9,50€

9,50€

Brioche perdue, caramel beurre salé, marmelade de pomme .. . . . 

Tartelette chocolat, brisure de noisettes, glace pistache . . . . . . . . . . . . . 

Profiteroles 2 choux, glace vanille, chocolat chaud et chantilly . .

Crème brûlée vanille Bourbon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Assiette de fromages :

Sélection de 3 ou 4 fromages, salade marmelade de fruits . . . . . . 

Mille-feuille vanille bourbon . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Tarte fine aux pommes, glace caramel beurre salé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Coupe glacé vanille et caramel, pomme façon tatin, galette du 

Mont Saint Michel, caramel beurre salé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Moëlleux au chocolat coeur coulant, glace vanille . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E S  D E S S E R T S

L E S  E N T R É E S

L E S  P L AT S

À L A  C A R T E  

7,00€

9,50€

8,00€

8,00€

8,50€

9,50€

9,50€

11,00€

16,50€

15,50€

17,50€

17,50€

17,50€

18,50€

19,50€

19,50€

21,50€

21,50€

6 Escargots de Bourgogne, beurre à l’ail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

12 Escargots de Bourgogne, beurre à l’ail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Salade de camembert rôti, lard grillé, mesclun,

vinaigrette aux noix . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Mille-feuille de betteraves, mousse de chèvre au miel, herbes 

fraîches . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Tartare de saumon, avocat, mangue, vinaigrette agrumes

& sésame . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Burrata aux tomates ancestrales et pesto, (salade et vinaigrette 

citronnée) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Ceviche de daurade aux agrumes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Terrine de foie gras, marmelade de pommes flambés,

toasts briochés . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Burger Madame : steak haché, cheddar, oignons caramélisés, ro-
quette, mayonnaise fumée, frite cheddar fondu . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Croissant, avocat, œuf poché, bacon, graines de courges, roquette, 
vinaigrette . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Brochette de poulet marinée au satay, patate douce confite, 
légumes rôtis . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Travers de porc caramélisé, sauce BBQ maison, pomme au four, 
crème aux herbes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Fish’n Chips, cabillaud, purée de petits pois, frites,
sauce tartare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tartare de boeuf préparé en salle par nos soins, frites, mesclun

Magret de canard rôti, jus réduit, ratatouille, mousseline, chips de 
patates douces . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Risotto de St Jacques, poireaux grillés, beurre blanc citronnée 

Côte de veau, jus corsé, fine ratatouille,
écrasé de pomme de terre à l’ail . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Entrecôte snacké 250g, pomme de terre au four,
sauce échalote . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pays d’Oc Blanc Domaine Eric Gelly

Vins Blancs VDF - Anne de Joyeuse - Le Coquin Blanc

Pays d’Oc Cellier des Demoiselles Chardonnay

Pays d’Oc - Camas - Chenin

IGP Cotes de Gascogne Domaine Guillaman Moelleux Gros Manseng

IGP Cote de Thongue Eric Gelly Secret de Madame

Bordeaux Caves Maransin pur 100 Sauvignon

14,90€

24€

26,50€

29€

29,50€

29,50€

31€

VINS BLANCS

14,90€

25€

26€

26,50€

27€

29,50€

29,50€

34€

38€

38€

45€

Pays d’Oc Rouge Domaine Eric Gelly 

Bordeaux Château Mamou Rouge

IGP Val de Loire - Domaine Saint Roch - la Couvee Gamay

Coteaux du Pont du Gard Domaine de le Patience Syrah

IGP Cote de Thongue - Eric Gelly - Leon Rouge

Côtes du Rhone Domaine de la Bastide

Saumur Château Beauregard Les Marches de Marion

Cotes du Roussillon Village Domaine de Jau-Jau Rouge

Beaujolais Village Domaine de Berrod

Médoc Château Roquegrave 2012

Bourgogne Domaine des Vercheres Pinot Noir

VINS ROUGES


